
 
 

 
FONDUE  
300 g pro Person inkl. Brot,  
Jeweils ab 2 Personen            Pro Person 
 

 Macardo Whisky Fondue  30.00 
 Macardo Gindü  30.00 
 Prosecco-Trüffel Fondue  30.00 
 Chili Fondue  28.00 
 Rosmarin-Speck Fondue  28.00 
 Huusmischig Fondue  28.00 
 

BEILAGEN 
 

 Neue Kartoffeln  5.50 
 Ofengemüse  5.50 
 Sauer eingelegtes Gemüse  3.50 
 Süss-sauer eingelegte Früchte  5.50 
 

 



 
 

 
FÜR DEN KLEINEN HUNGER 
 
 Macardo Plättli  gross 18.00 
   klein 13.00 

  
Kürbis Apfel Salat mit geräucherten                
Bachtel-Forellenfilet 
 mit Meerrettich Crème gross 19.00 
  Klein 14.00
  

 Nüsslisalat   14.00 
  mit Ei & Speck  

 Thurgauer Mostsuppe  8.00 

 Chnoblibrot  6.50 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

 
DESSERTS 
 
 Whisky Brownie  10.50 
  mit einer Kugel Vanille Glacé &  
  Beerenkompott  

 Süssmostcreme  8.50 
  mit Señor Rum Äpfeln   

 Whisky Salted-Caramel Törtchen 9.50
   
 Vermicelles  8.50 
  mit Meringues & Rahm 

 Coupe Nesselrode   10.50 
  mit Vermicelles, Meringues,  
  Rahm & Vanille Glacé 

 4 Stück Thurbon Amaretti Pralinés 10.00 
 
 Vanille Glacé mit 4cl Banyuls  11.00 
 
 Diverse Macardo Glacés und Sorbets 5.50 

 



 
 

 
BANYULS 
 
Banyuls ist ein französischer Likörwein (Vin Doux Naturel) 
aus der Region Languedoc-Roussillon, speziell von den 
steilen Hängen um Banyuls-sur-Mer.  
 
Es ist ein Rotwein, der durch Zugabe von Alkohol während 
der Gärung seinen süssen Charakter erhält.  
 
Hauptmerkmale von Banyuls: 

• Rebsorte: Hauptsächlich aus Grenache-Trauben 
hergestellt, oft auch Grenache Gris.  

• Geschmack: Typische Aromen sind reife Früchte, 
Gewürze und manchmal Schokolade oder 
Karamell. Der Wein ist kräftig, dicht und kann je nach 
Ausbau Noten von Trockenfrüchten oder sogar Kaffee 
haben.  

 
 Vanille Glacé mit Banyuls 4cl  11.00 
  
 Banyuls 4cl       6.00 
   

 



 
 

 
APERITIVES 
 
      Thurgoni   12.00 
      SloeSecco Glas (Prosecco & Sloe Gin) 12.00 
 Red-Love-Secco Glas (alkoholfrei) 5.50 
   
 Glüh Gin  9.00  
 Glüh Most (alkoholfrei)  5.00 

 

WEINE 

Schaumwein Flasche 1 dl 
FRANKREICH - Languedoc 
 1904 Crémant 42.00 10.00 

 

 

 



 
 

 
Weissweine Flasche per dl 

SCHWEIZ - Thurgau 
 Hauswein Thurgau «19» 36.00 7.00 
  BIO - AOC Thurgau  
  Solaris, Sauvignac und Muscaris 

ITALIEN - Veneto 
 Lugana Conte di Sirmione 38.00 8.00 
  Trebbiano, DOC Sirmione 

FRANKREICH - Languedoc 
 Bachellery  38.00 8.00 
  Sauvignon blanc 

 Classique Mas Bécha Blanc 46.00 9.00 
  BIO – Grenache, Vermentino 

SPANIEN  
 Campo Cuvée Alegro blanco  49.00 10.00 
  BIO – Verdejo - DO Rueda  
 
  

 



 
 

 
Rotweine  Flasche per dl 

SCHWEIZ – Thurgau  
 Hauswein Thurgau «04»  42.00 8.00 
  AOC Thurgau  
  Pinot Noir, Merlot, Dornfelder 

ITALIEN - Toskana 
 Buca di Cleonte   60.00 11.50  
  Sangiovese  

FRANKREICH - Languedoc 
 Baccalarius  48.00 10.00 
  Grenache  

 Barique Mas Bécha 62.00  
  BIO – Shiraz, Grenache, Mauvedre 

SPANIEN – Ribero del Duero 
 Solideo Reserva 96.00  
  BIO – Tempranillo, Merlot, Cabernet Sauvignon 

 
 
 



 
 

 
DESSERT WEIN Flasche 4 cl 

 
FRANKREICH – Languedoc   
 Banyuls  42.00 6.00 
 
 
 

BIER   
 
 Bier im Offenausschank – Schüga  5.50 

    Lager 3 dl 
 
 Bier Flasche – Schüga 3.3 dl  5.50 

Klosterbräu, Schwarzer Bär, India Pale Ale, 
India Pale alkoholfrei 

   
 
 
 
 

 
 



 
 

 
ALK. FREIE GETRÄNKE 
 
 Mineral mit und ohne       9.7 dl  9.00 
 Mineral mit und ohne     4.77 dl  5.00 
 
 Diverse Softgetränke 3 dl  5.00 

Viva Cola, Vivi Cola Zero, Bio Schorle,  
Fizzy Citro, Fizzy Orange, Fizzy Himbeere, 
Samuel’s Schorle Zitrone-Yuzu,  
Samuel’s Schorle Holunder-Stachelbeere 

 
 Kaffee / Espresso  4.50 
 Cappuccino / Latte Macchiato  5.00 
 Tee  4.50 
  
 

 
 
 



 
 

 
MACARDO DIGESTIVES  2 cl 

 
 Brandy  9.00 
 Grappa – Cuvée Reserva / Pinot Noir 9.00 
 Vieille Prune / Poire / Pomme / Abricot 9.00 
 Rum / Ananas Rum  9.00 
 Gin / Summer Gin / Sloe Gin  9.00 
 Whisky Liqueur  9.00 
 “La Guapa” Mandarinen Liqueur 9.00 
 Swiss Thurbon Whisky  10.00 
 Single Malt Whisky  10.00 
 1904 Single Malt Whisky 42% Vol 14.00 
 1904 Single Malt Whisky – CS  18.00 
 Slightly Smoky Single Malt – CS 18.00 
 Portwein Finish Single Malt – CS 18.00 
  
 
 Espresso Macardo  7.50 
  Espresso mit Schuss 
 


